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CTPYKTYPHO-CEMAHTHUYHA INPO®UIIBAIISI HIMEIIBKUX
XJIBHUX IMEHYBAHD

[Tnerenko K.I1., Tpopumenko A.B.,
cmyo. ep. [1P-41
(Cymcovruii 0eparcasnuil ynisepcumen)

X7ib € HeBia €MHMM KOMITOHEGHTOM JYXOBHO-KYJIBTYpHOI KapTHHHU
CBiTy 0araTbOX HapoJiB €BPOITH, PO IO CBIJYNATH CBATFOATHBHUN ITOTCHIIAI
BIJITIOBIIHOTO KOHIIENITY y MOOYTOBOMY TUCKYpPCI JUCTAHTHUX JIIHTBOKYJIBTYD:
anri. to eat somebody's bread — orcumu 3a wyarcuii paxynox, icu. estar a pan 'y
agua — cudimu na x1i6i ma 600i, it. il pane non vien mai a noia — xi6 nikonu
He npuidaemucs, HIM. Sein gutes Brot haben — dobpe 3apobasmu, ykp. suma
be3 cuizy — nimo 6e3 xaiba, poc. xaeb scemy 2on06a, Hp. gagner son pain a la
sueur de son front — sapobasmu xni6 y nomi wona, xps. biti na bijelom kruhu
(hljebu) — orcumu oobpe.

bazoBum BepOanizatopom koHuenty XJIIb y Himenpkii MoBi
BucTymae Jsekcema das Brot, mpore cemantHuHa rpyma «Ximi6oOymouHi
BUPOOW» TONOBHIOETHC enemenTamu Tumy die Brezel, der Kranzkuchen, der
Kringel (kpennens), das Brotchen, die Schrippe, die Semmel (6ynouka), der
Zopf, das Korbchen, der Striezel (mrerenux), der Pfefferkuchen, der
Lebkuchen, das Zuckerbrot (mpsiruk), der Laib (kapaBaii) Tomo. Ilpu msomy
CIIOCTEPIraeThCsl COLIABHO-TEPUTOPIaNbHE BapiIOBAHHS TAaKHX 1MEHYBaHb:
Bepuin — der Schusterjunge a6o die Schrippe, Basapis — die Semmel, Tam0ypr,
semmi IImessir-Tomemreiin tTa Hmwxkus Caxkconmist — das Rundstlick, semuri
Banen-Bioprembepr ta I'eccen — der Weck, ®panxkenis — der Kipf [1, 22].

HimeuunHa € kpaiHoto BHCOKOT XJTIOHOT KyJIBTYpH, TOX Ha ii TepuTopii
HApaxOBYEThCSA COTHI COPTIB XJi0a, MO BiAOOPAKAETHCS Yy IMUPOKIA HaiTpi
HIMEIBKUX XJIIOHUX IMCHYBaHb.

3 mo3umii CTPYKTYpHO-CEMaHTHYHOI OpraHizamii Ha3B HIMEIBKOTO
xJ1i0a, MEepeBaXKAIOTh KOMIIO3UTH 31 CTPHIKHEBUM eleMeHToM -Drot Tta
3aJIe)KHUM KOMIIOHEHTOM, 10 pedepye 0 TUIMOBUX MPOJYKTIB Ta J00ABOK, IO
BUPI3HSIOTH AaHuil T X1i0a 3-nomixk inmmx (das WeilSbrot, das Roggenbrot,
das Dinkelbrot, das Hutzelbrot), no texuomorii Bupobuunrsa (das Landbrot,
das Bauernbrot, das Hausbrot), o 30BHimHIX Ta MparMaTHYHHUX
XapakTepucTuK KinmeBoro mpoaykry (das Krustenbrot, das FuRballbrot, das
Energiebrot, das Gute Laune Brot) tomo. IlinkoBy rpymy MMOJaHOTO



JOCII/DKEHHS Y i KiacuQikamii CTAaHOBIATh XJTi0HI iMEHA 3 KOMIOHEHTOM-
OHIMOM (3 JBH.-TPEIl. OVoua — iM 5, HA384).

3a CTPYKTYpHHM NPHHITUIIOM JIEKCHYHI OJUHMIN ITUIHOBOI TPYIU Y
MIePEeBaXKHIH OLIBIIOCTI SABJISIOTH COOOKO:

1) mpocti Ta CKIaJAeHI IMEHYBaHHS, YTBOPEHI IUISIXOM IPSIMOTO
meToHiMigHOTO TIeperocy (der Irlander, der Mannheimer, Alter Fritz);

2) mpoayktu ocHoBockinananus (derFrankenlaib, der Mozartzopf, das
Altmérkerbrot);

3) nerepminatuBHi komno3uTu (Katharinenmarkt-Brot);

4) arpuOyTHUBHI CJIOBOCIIOJNyY4eHHS 3 TpaMaTHYHUM ITIPSITHAM
3sskom mpwarands  (Rheinisches  Schwarzbrot, Pfélzer Krustenbrot,
Hannoversches Gesterbrot);

5) HOMIHATHBHI CJOBOCIIOJIYYCHHS 3 TpaMaTWYHHWA ITiIPSIIHUAM
3B’s13k0M y3ropkenns (Opa Johann Brot, Weichardt Brot).

3a NPUHLUIOM CEMAaHTHUYHOI pedepeHIil OHIMHMX KOMIIOHEHTIB Yy
CKJIaJTi XJIIOHUX HAa3B BUHOKPEMITIOIOTHCS:

1) acmionimu (Ha3eu mict) — 26% y Mexax BUOIpKH, — IO CBigYaTh
PO HASBHICTH XN100BUPOOHUIITBA Yy MEBHOMY MICTI i, BIIOBIZHO, PO CTAaTyc
Ta 3HAYMMICTh MicTa y KOHKpeTHOMY perioni Himewunnu (Berliner Landbrot,
Hamburger Feinbrot);

2) xopowimu (Ha3BH aAMiHICTPATHBHO-TEPUTOPIAIbHUX OAWHHIB) —
26%, — sIKi MapKylOTh TOIYJSAPHI PETiOHAJIbHI TPaguIli XJOorekapcTBa y
Himeuunni (Bayerisches Hausbrot, Rligener Wurzbrot);

3) anmpononimu (BnacHi Ha3BU MoAUHN) — 22%, — 5K pedepeHTH 10
KOHKpeTHHX 0ci6 3 icropii xmibonekapctea (Opa Johann Brot, Weichardt
Brot), a6o € mpoxykrom amo3ii (der Mozartzopf,Alter Fritz);

4) oponimu (wazeu rip) — 12%, — 0, AK i XOPOHIMH, BKa3ylOTh Ha
TepUTOpiaNbHE MOXOIKECHHS Ta apeaj PO3MOBCIOKECHHS IIEBHOTO COPTY X0y
(Harzer Brocken, Schwarzwélder Brot);

5) cioponimu (Ha3Bu BOAHKX 00'€KTiB) — 6%, — SIK CBiIKW BIIAHYBaHHS
BOJHUX OO0’€KTiB, 10 YMOXJIMBIIOIOTH BHUPOIIYBaHHA XJiba Ta Horo
BUpOOHHUITBA y neBHOMY perioni Himewuunu (Rheinisches Schwarzbrot, das
Moselbrot, das Donaubrot);

6) ceopmonimu (Ha3Bu cBsita) — 8%, — 110 aKTyaNi3ylOTh OOPAIOBICTH
xiiba (das Katharinenmarkt-Brot, das Weihnachtsbrot, das Osterbrot).

TakuM 4YWMHOM, Y Ha3BaX HIMEIBKOTO XJIi0a BUSIBISETHCS IIUPOKHIA
CIIEKTP OHOMACTUYHUX pedeperiii. [TepcreKTUBHUM BBaXKAEMO JTOCIiIKEHHS
MOJIOHUX SIBHI Y JUCTAHTHHUX JITHTBOKYJBTYPAX Y 31CTABHOMY acCIIeKTi.
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